
    

 

       

 

  
                    

    

                     WESELE  
 

Stary las, Ţpiew ptak·w, naturalny staw to nie wszystkie atuty GODDING- to 

niepowtarzalne, urokliwe miejsce w centrum Sopotu. 

Dwie niezaleŮnie poġoŮone od siebie sale pozwalajņ na zorganizowanie Paŗstwa 

wymarzonego wesela z dokġadnoŢciņ, precyzjņ i dġugoletnim doŢwiadczeniem. 

Dokġadamy wszelkich staraŗ, aby ten najwaŮniejszy dla Paŗstwa dzieŗ staġ siŋ 
najlepszym i najpiŋkniejszym wspomnieniem. 

 

Zapraszamy Paŗstwa do zapoznania siŋ z naszņ aktualnņ ofertņ weselnņ. 

 

 

          



  

Menu I 
Powitanie  Mġodej Pary chlebem i solņ / Wino musujņce dla goŢci 

Przystawka zimna 

P©t® z kr·lika z korniszonowym sosem  
 

Zupa 
Bulion z kaczki z koġdunami 

Danie gġ·wne na p·ġmiskach 

Zraz z dzika z myŢliwskim sosem 
Sakiewki drobiowe faszerowane pieczarkami 

Dorsz smaŮony na warzywach 
Ziemniaki z wody / Wyb·r sur·wek / Buraczki 

karmelizowane 
 
 

 
     Zakņski zimne (na p·ġmiskach) 
Filety wŋdzonej makreli na plastrach cytryny 
    Matias w octowej zalewie z szalotkņ 
Roladka Czarnolas ze szlachetnymi grzybami  
           i siekanņ ŢwieŮņ pietruszkņ 
     Zawijas zioġowy z szynkņ i oliwkņ 
        Koreczki serowe przekġadane 
Pikantne n·Ůki drobiowe podane z dipem 
Saġatka gyros z majonezowym sosem,  
       kapustņ pekiŗskņ i warzywami 
Saġatka grecka z serem feta, warzywami  
                 i sosem vinegrette 

Pieczywo mieszane / Masġo 
 Marynaty 

 
Bufet kawowo- deserowy 

Kawa / Herbata  
Owoce sezonowe filetowane  

 

Po p·ġnocy 
ŭurek na zakwasie z jajem i kieġbasņ 

 

Napoje zimne (bez ograniczeŗ) 
Woda niegazowana z cytrynņ / Sok 

 

      Cena: 172 zġ /osoby 



Menu II  
Powitanie  Mġodej Pary chlebem i solņ / Wino musujņce dla goŢci 

Przystawka zimna 
ĠosoŢ ŢwieŮy marynowany w tartych burakach z chrzanem 

 

Zupa 
Zupa cebulowa gotowana na wytrawnym winie podana z grzankami 

Danie gġ·wne  

Roladka drobiowa w tymiankowym sosie podana z puree brokuġowym z ratatui 
 

Deser 
Jabġko pieczone w cieŢcie francuskim z orzechami i waniliowym sosem 

 
Zakņski zimne (na p·ġmiskach) 

Terrine rybne w plastrach marchwi 
Tatar z wŋdzonego pstrņga na razowym chlebku 
Pasztet z dziczyzny z konfiturņ z cebuli 
RoŮki drobiowe z warzywami 

Ser kozi z winogronem opr·szony migdaġami 
Rozbef na r·Ůowo z marynowanņ gruszkņ 

Saġatka z brokuġami, serem feta i pomidorkami cherry z 
majonezowym sosem 

Saġatka Cezar z grillowanņ piersiņ kurczaka z sosem 
anchois 

Pieczywo mieszane / Masġo 
Marynaty 

 

Bufet kawowo- deserowy 
Kawa / Herbata  

Owoce sezonowe filetowane  
 

Po p·ġnocy 
Pikantny kocioġek MyŢliwego  

 

Nad ranem 
 ŭurek na zakwasie z jajem i kieġbasņ 

 

     Napoje zimne (bez ograniczeŗ) 
     Woda niegazowana z cytrynņ / Sok 

 

 
     Cena: 180,00 zġ /osoby 

 
 
 
 



Menu III  
Powitanie  Mġodej Pary chlebem i solņ / Wino musujņce dla goŢci 

        Przystawka zimna 
      Rozeta z piersi kaczki z Ůurawinowym sosem 

 

      Zupa 
Krem z pomidor·w z pieczonņ paprykņ i bazyliowym 

pesto 
  

Danie gġ·wne  

Polŋdwiczka wieprzowa z sosem czekoladowym z chilli 
serwowana z grillowanym ziemniakiem i cukrowym 

groszkiem 
 

Deser 
Ciasto czekoladowe z duszņ na brzoskwiniowym 

spodzie 
 

Zakņski zimne (na p·ġmiskach) 
R·Ůyczki z marynowanego ġososia z zioġowym serkiem 

Roladka z soli z suszonym pomidorkiem 
Klopsiki z dziczyzny w zalewie octowej 
Roladka drobiowa z morelņ i Ţliwkņ 
šliwka pieczona z bekonem 
Szynka dojrzewajņca z melonem 

Saġatka z grillowanych warzyw z balsamicznym sosem 
Saġatka z szynkņ i warzywami z majonezowym sosem 

Pieczywo mieszane / Masġo 
Marynaty 

 

Bufet kawowo- deserowy 
Kawa / Herbata  

Owoce sezonowe filetowane  
 

Po p·ġnocy 
Pikantny kocioġek MyŢliwego  

 
Nad ranem 

Ziemniak faszerowany w caġoŢci pieczarkami, boczkiem i serem 
 

Napoje zimne (bez ograniczeŗ) 
Woda niegazowana z cytrynņ / Sok 

 

           Cena:  185 zġ /osoby 

 



Menu IV 
Powitanie  Mġodej Pary chlebem i solņ / Wino musujņce dla goŢci 

Przystawka zimna 
Vitello Tonato z saġatkņ z rucoli z tuŗczykowym sosie 

 

Zupa 
Zupa Minestrone ze ŢwieŮymi 

zioġami i tartym parmezanem 

Danie gġ·wne  

Szynka z dzika pieczona  
w aromacie wŋdzonej gruszki 

serwowana  
z ziemniakami pieczonymi  
w caġoŢci z zioġowym serkiem i 
jabġkiem z majerankiem 

 

Zakņski zimne (na p·ġmiskach) 
ĠosoŢ marynowany w plastrach 
buraka i chrzanie 
Roladka z soli z suszonym 
pomidorkiem 
 Kaczka przekġadana owocami 
Filet drobiowy zawijany w bekon 
Rozbef pieczony na r·Ůowo z 
marynowanņ gruszkņ 
Pikantne n·Ůki drobiowe serwowane z dipem 
Bukiet saġat z serem feta, ŢwieŮymi warzywami i sosem Vinegrette 
Saġatka z brokuġ z serem feta i majonezowym sosem 
Pieczywo mieszane / Masġo 
Marynaty 

 

Bufet kawowo- deserowy 
Kawa / Herbata  

Owoce sezonowe filetowane  
 

Po p·ġnocy 
ŭurek gotowany na zakwasie podany z jajem i kieġbasņ 

 

Nad ranem 
Leczo paprykowe z kolorowņ paprykņ i miŋsem 

 

Napoje zimne (bez ograniczeŗ) 
Woda niegazowana z cytrynņ / Sok 

 

              Cena: 190,00 zġ /osoby 



Menu V 
Powitanie  Mġodej Pary chlebem i solņ / Wino musujņce dla goŢci 

Przystawka zimna 
Pieczony rostbef na r·Ůowo marynowany w 

zioġach 
 

Zupa  
Bulion grzybowy z pieczarkami i lanymi 

kluseczkami z pietruszkņ 
 

Danie gġ·wne  

Kaczka pieczona z praŮonymi jabġkami  
i pomaraŗczowym sosem podana  

z kopytkami i modrņ czerwonņ kapustņ 
 

Deser 
Mus cynamonowy z serkiem mascarpone na 

kruchym spodzie 
 

Zakņski zimne (na p·ġmiskach) 
Tatar z wŋdzonego pstrņga na plastrach cytryny 

Polŋdwiczka w bekonie 
Rozbef pieczony na r·Ůowo z marynowanņ 

gruszkņ 
RoŮki drobiowe z warzywami 

Roladka Czarnolas z grzybami i ŢwieŮņ 
pietruszkņ 

            Koreczki serwowane przekġadane 
Saġatka z tuŗczykiem, kukurydzņ i jajem z 

majonezowym sosem 
     Pieczywo mieszane / Masġo 

                Marynaty 
 

Bufet kawowo- deserowy 
Kawa / Herbata  

      Owoce sezonowe filetowane  
 

        Po p·ġnocy 
Paprykowe leczo z pikantnym miŋsem 

 

              Nad ranem 
ŭurek na zakwasie z jajem i kieġbasņ 

 

         Napoje zimne (bez ograniczeŗ) 
Woda niegazowana z cytrynņ / Sok 

 

         Cena: 195 zġ /osoby 
 



                       Dodatkowe  atrakcje 

STĎĠ WIEJSKI  

St·ġ maġy 10kg wyrob·w (max 30 os·b)   1000 zġ  

St·ġ Ţredni 20kg wyrob·w (max 60 os·b) 1500 zġ 

St·ġ duŮy 30kg wyrob·w (max 120 os·b) 2200 zġ  
 

STĎĠ MORSKI 

St·ġ maġy 15kg wyrob·w (max 50 os·b)  2000 zġ 

St·ġ duŮy 25kg wyrob·w ( max 100 os·b)  2500 zġ 
 

DESKA ser·w z owocami (2kg) 300 zġ 
      

DZICZYZNA/ Dania podawane w caġoŢci 

Udziec z dzika (max 30 os·b) 500 zġ 

Szynka z dzika pieczona (max 40 os·b) 900 zġ 

Indyk faszerowany w caġoŢci (max 40 os·b) 700 zġ 

Prosiak pieczony w caġoŢci (40 os·b) 1300 zġ 

       Dzik pieczony maġy (max 60 os·b) 1900 zġ 

 Dzik pieczony duŮy (max 100 os·b) 2400 zġ 
  

WEDDING GRILL 35 zġ / osobŋ 

          (szaszġyk drobiowy, kark·wka marynowana,  

kieġbaska, pieczywo) 
 

Ognisko (tylko za salņ nad stawem)  

                             1m3 drewna 250 zġ 

               Kieġbaska, pieczywo, sosy 8zġ /porcja 
 

 

 

 

WEDDING BAR (ok. 5 drink·w/osobŋ)  

Bar dla 60 os·b  2400 zġ 

Bar dla 120 os·b 3200 zġ 

Cena zawiera obsġugŋ barmaŗskņ, 

okreŢlony asortyment alkoholowy, dekoracje,  
 

Fontanna czekoladowa 800 zġ 

Fontanna czekoladowa z dodatkami (max 100 os·b) 
 

          

 

 


